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GUIA N°10 DE BIOLOGIA DIFERENCIAL
Nombre: Curso:4°_

Objetivo: “Comprender las formas de clasificacion de carbohidratos y lipidos e identificar las funciones y
propiedades’’

Instrucciones generales

e El correo para dudas es: francisca.navarro@liceodeninas.cl (4°A) o carlos.espinoza@liceodeninas.cl
(4°B) dependiendo el profesor que te corresponda.

e Se solicita que en el asunto del correo vaya escrito también el nombre de la estudiante junto con su
curso y la asignatura a la que corresponde.

¢ El cuestionario estara disponible hasta el viernes 3 de agosto. Cualquier consulta o problema para
contestar este recurrir a sus respectivos profesores.

e Cualquier duda o consulta puede realizarla por Whatsapp o correo, como sea mas comodo.

e Desde la guia n°10 se comenzara a trabajar con formularios de Google y classroom por lo que es
necesario que utilicen su correo institucional y asegurarse que estan entrando con este a ambas
plataformas sino no podran.

LIPIDOS

Los lipidos constituyen una familia bastante heterogénea de compuestos organicos, formados principalmente
por C, H y baja proporcion de O. Casi lo tinico que tienen en comun es su gran insolubilidad en agua
(hidrofdbicas). En consecuencia, no hay unidad basica o0 monomero. Se clasifican en dos grandes grupos: los
que poseen dcidos grasos (glicéridos y fosfolipidos) y los que no poseen dcidos grasos (esteroides y terpenos)

Los glicéridos se clasifican segun su estado fisico en aceites y grasas. Los aceites son liquidos a temperatura
ambiente, porque los acidos grasos que lo componen son insaturados y de cadena corta. Principalmente son de
origen vegetal. En cambio, las grasas son solidas a temperatura ambiente, porque los acidos grasos son
saturados, de cadena larga y son de origen animal.

Los glicéridos tienen importancia biologica debido a constituir la principal reserva energética ya que
contienen una mayor proporcion de enlaces carbono-hidrogeno ricos en energia que los carbohidratos y en
consecuencia contienen mas energia quimica. En promedio, las grasas producen aproximadamente 9,3
kilocalorias por gramo, en comparacion con las 3,79 kilocalorias por gramo de carbohidrato, o las 3,12
kilocalorias por gramo de proteina.

También, en algunos tipos de organismos, actian como excelentes aislantes térmicos contra las bajas
temperaturas. El tejido adiposo (que almacena grasa) esta particularmente bien desarrollado en los mamiferos
marinos. Pueden participar como agentes amortiguadores, por ejemplo, cuando grandes masas de tejido graso
rodean a algunos 6rganos, como a los rifiones de los mamiferos, ya que en estos sirven para protegerlos de una
conmocion fisica.

Los fosfolipidos corresponden a los principales lipidos de las membranas celulares. Basicamente estan
compuestos por un glicerol un grupo fosfato y dos acidos grasos. Son moléculas anfipaticas, es decir, poseen
una parte polar o hidrofilica y otra apolar o hidrofobica. Esta naturaleza quimica les permite en medios acuosos
adoptar diferentes formas por ejemplo en una superficie de agua pueden generar peliculas o monocapas, al
sumergirse forman micelas y en el caso de las células forman bicapas quedando sus cabezas hidrofilicas
expuestas al agua y sus colas hidrofobicas hacia adentro, protegidas del agua, lo que constituye la base
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estructural de las membranas celulares. Otros ejemplos de lipidos de membrana que poseen acidos grasos es la
esfingomielina la que esta presente en las neuronas y los glicolipidos que forman parte del glucocalix.

Otros tipos de lipidos son los que no poseen acidos grasos en su estructura. Entre ellos se encuentran los

eicosanoides como las prostaglandinas, los esteroides como el colesterol y los terpenos como la vitamina A.

Figura 1. A la izquierda, caracteristicas de acidos grasos. A la derecha la formacion de glicéridos (acidos grasos)

Acidos grasos
Los acides grasos son largas cadenas hidrocarbonadas, con un
gnupo carboxilo (<COOH) o “acide™ en un extremo de la cadena.

Acida palmitico, un acido graso saturado
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Acido graso saturado no tiene enlaces dobles entre los carbonos,
por lo que los carbonos estan saturados de hidrogenos. Cuanto mas
saturado es el acido grasos mas baja es su temperatura de fusion

Acido oleico, un acido graso monolnsaturado
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Acido graso monoinsaturado tiene un enlace doble entre sus
carbonos. Por cada enlace doble la molécula tiene dos hidrégenos
menos en su cadena carbonada.

Acido linoleico, un acido graso polinsaturado
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Acido graso poliinsaturado tienen dos m4s enlaces dobles entra
los carbonos de la cadena hidrocarbonada,

Figura 2. Fosfolipido
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Formacion de Glicéridos
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Glicerol mds un Monoglicerido
acido graso produce
un monoglicerido.

El glicerol es un polialcohol que forma parte de la
astructa basica de la mayoria de los lipidos.
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Glicerol mas dos Diglicérido
acidos grasos produce
un diglicerido.
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{triacilglicerol). Mas del
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Figura 3. Clasificacion de lipidos que no poseen acidos grasos en su estructura.

Lipidos sin acidos grasos en su estructura

Eicosanoides Esteroides Terpenos

Eicosanoides [eikosi, veinte} son acidos  Los esteroides Moléculas derivadas del hidrocarburo
grasos modificados de 20 C con un  son moléculas ?HS 'l" isopreno con una estructura molecular
anillo carbonado en un extremo y dos  que su estructura H—C—CHy— CHy;— CHy;—C — CHj lineal o ciclica y muy abundantes en
largas cadenas carbonadas en el otro  esta formada por i los vegetales.

extremo. cuatro anillos CHs Algunos representantes de este grupo

fusionados. de lipidos sonla Vitamina A
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Colesterol es la principal fuente de la Vitamina E (antioxidante) y la
o HO esteroides en el organismo humano. Vitamina K (coagulacién sanguinea).
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CH,OH
Prostaglandina E, (PGE,) También son parte de este grupo la |
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Los eicosanoides, tales como los de Calcio a nivel intestinal) las 37 k=-OH | nec_ en, H, Hy
tromboxanos, Ieucotrlenos. Y hormonas de la corteza suprarrenal; NN N~ CHOH
Dros:a[?'a"d'gﬁsélﬁﬂ“a" fcom_o‘ Cortisol, Aldosterona y Andrégenos
regi stdies.codivelzas ILNeones corticales como también las cH Vitami
: s itamina A
fisiologicas. hormonas sexuales ;Estrégenos, g Cortisol
Progesterona y Testosterona.
ACTIVIDAD

Ingrese al siguiente link para contestar la actividad. Asegurarse que estan entrando al cuestionario con su
cuenta INSTITUCIONAL.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlIpQLSe94ngwKxtdXZ7puOlgsMwU7FOGbX0AalsF2YJrnHalbPqcOw/v
iewform

NOTA: Si usted esta realizando el cuestionario fuera del plazo en el que esté disponible, contactarse con su
respectivo profesor/a.
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